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Wir wiinschen lhnen
vom 09.02.2026 bis 15.02.2026, 7. Kalenderwoche _ guten Appetit!
Anderungen vorbehalten!
Datum Montag, 09.02.2026 Dienstag, 10.02.2026 Mittwoch, 11.02.2026 Donnerstag, 12.02.2026 Freitag, 13.02.2026
Mendilinie
Erbseneintopf mit
. : Suppengemiise 3, 5, J, I Lachsfilet (Natur) Bratwurst Niimberger Art
Milchreis G . (Pute/Rind) 3, 7
. . Roggenbrot D, D3 Schnittlauchsauce D, G, ; ’ .
heifle Kirschen 3 . . Vegetarische Braune Sauce| ~ Nudelauflauf mit
. optional Wursteinlage D1 .
.. Zimt und Zucker . . . Kartoffeln Brokkoli D, G, D1
Menii 1 . (Pute/Rind/Gemiise) 2, Kartoffelpiiree G Sauerkr "
Fingerfood auerkraut Apfel-Mohrensalat 3
. 3,7,J,K Gurkensalat 3, 5, 1 Rote Griit
Clementine . ote Griitze
Fingerfood Apfel Vanillesauce G
Stracciatella-Joghurt G
© © ©
. Vegetarischer
Gemiise-Taler D, A, G .
) . > 85 | schichtkohl 1, D, M, G,
Farfalle D, D1 Gemilse- bl D1, D2
.. . ’ Kartoffelauflauf D, G, | Schnittlauchsauce D, G, L Kartoffeltaschen G
Menii 2 - Késesauce G Vegetarische Braune .
vegetarisch Fingerfood Dl D1 Sauce Krauterquark G
. Fingerfood Kartoffelpiiree G Apfel-Mohrensalat 3
Clementine . Kartoffeln
Stracciatella-Joghurt G Gurkensalat 3, 5, 1 ..
Apfel Rote Griitze
P Vanillesauce G
z . 1. Farbstoff 2. Konservierungsmittel 3. Antioxidationsmittel 4. Geschmacksverstarker 5. Geschwefelt 7. Phosphat 8. Milcheiweil® bei Fleischerzeugnissen
usatzstoffe: o .
11. mit SiRungsmitteln
AEier BErdnisse C Fisch D Gluten (1 Weizen, 2 Gerste, 3 Roggen, 4 Hafer, 5 Dinkel, 6 Grinkern, 7 Einkorn, 8 Emmer, 9 Kamut, 10 Triticale) F Lupinen G Milch
Allergene: H Schalenfriichte (1 Mandeln, 2 Walnisse, 3 Haselnlsse, 4 Cashewnlsse, 5 Pecannisse, 6 Paranisse, 7 Pistazien, 8 Queenslandnisse) | Schwefeldioxid und Sulfit
J Sellerie K Senf L Sesam M Soja
Wichti . .. Beiden genannten Allergenen handelt es sich zum Teil auch um wertvolle Grundnahrungsmittel und Erzeugnisse, die in unserem Betrieb und bei unseren Lieferanten
ichtiger Hinweis:

© Der Smiley steht fiir ein vegetarisches Gericht

verarbeitet werden. Trotz sorgféltigem Umgang kann nicht ausgeschlossen werden, dass Spuren unbeabsichtigt in andere Produkte iibergehen.

Stand: 16.01.2026




